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Temperaturüberwachung im

Käselager

Zuverlässige Überwachungvon Raum- und Warentem-peraturen in Auslagen
Technische Daten

Poster mit Aufhänge-
vorrichtung, Format 
DIN A1, schmutz-
abweisend laminiert
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Ihre zuverlässigen Inspekteure für Transport und Lagerung:

testo 174T – Kühlketten überwachen und somit
Qualität sicherstellen*

Egal ob Fleisch, Gemüse, Tiefkühlware oder
Frischegut – mit den Testo Datenloggern kon-
trollieren und dokumentieren Sie die Einhaltung
der vorgegebenen Temperaturverhältnisse
während des Warentransports lückenlos. Zeigen
sich Abweichungen im Temperaturprofil, können
Sie über die zeitliche Zuordnung Verantwortlich-
keiten zurückverfolgen.

Alle Datenlogger für die Kühlkettenüberwachung
sind vom TÜV Süd nach ATP Richtlinien und DIN
EN 12830 getestet und zertifiziert.

· Schneller Überblick über zuletzt gespeicherten
Messwert, Min-Max-Werte, Grenzwertüber- und
unterschreitungen

· 16.000 Messwerte
· Auslesen und Programmieren über Testo-

Interface
· Verwendung von Standard-Batterien

testo 175 T1 und testo 175 T2 – Temperaturen
in Kühl- und Gefrierräumen zuverlässig
erfassen und zusätzlich die Produkttem-
peratur kontrollieren.*

Als Hersteller, Transporteur, Händler oder Ver-
käufer müssen Sie nachweisen können, dass die
geforderten Temperaturgrenzen während der
gesamten Kühlkette eingehalten wurden. Denn
nur so können Sie die beste Qualität und
optimale Haltbarkeit Ihrer Ware sicherstellen. 

Alle Datenlogger für die Kühlkettenüberwachung
sind vom TÜV Süd nach ATP Richtlinien und DIN
EN 12830 getestet und zertifiziert.

· Schneller Überblick über zuletzt gespeicherte
Messwerte, Min-Max-Werte, Grenzwertüber-
und unterschreitungen

· 1 Million Messwerte
· Auslesen und Programmieren über Standard-

Schnittstellen (USB-Anschluss und SD-Karte)
· Verwendung von Standard-Batterien

1) bei Umgebungstemperatur von +25 °C

Kritische Temperatur-Grenzwerte

Frische sichern!

* Software ComSoft Basic 5 kostenlos für alle Logger
downloaden auf www.testo.de oder Software-CD separat
bestellen!
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testo 174T

testo 175 T1

testo 175 T2 intern:
extern:

Messbereich

-30 ... +210 °C

-50 ... +300 °C

-50 ... +275 °C

-50 ... +400 °C

0 ... 14 pH
0 ... 60 °C (kurzzeitig 

bis +80 °C max. 5 min)

-30 ... +220 °C

-50 ... +250 °C

0,5 ... 40 %TPM
+40 ... +200 °C

-20 ... +230 °C

-30 … +70 °C

-35 ... +55 °C

-35 ... +55 °C
-40 ... +120 °C

Genauigkeit ±1 Digit

±1,5 °C o. ±1,5% v. Mw. (-20 ... +210 °C)
±2 °C o. ±2% v. Mw. (restl. Messbereich)

±1,5 °C (-20 ... +100 °C)
±2 °C o. 2% v. Mw. (restl. Messbereich)

±1 °C (-50 ... -30.1 °C)
±1 % v. Mw. (+100 ... -275 °C)

±0,5 °C (-30 ... +99.9 °C)
±0,3 °C (-20 ... +70 °C)
±0,7 °C ±0,5% v. Mw. (restl. Messbereich)

±0.02 pH
±0.4 °C

±0,5 °C (-30 ... +99.9 °C)
±1 % v. Mw. (+100 ... +220 °C)

±1 °C (-50 ... -30.1 °C)
±0,5 °C (-30 ... +99.9 °C)
±1 % v. Mw. (+100 ... +250 °C)

±2 %TPM (+40 ... +190 °C)1)

±1,5 °C

±1 °C (-20 ... +53,9 °C)
±0,8 °C (+54 ... +90 °C)
±1 °C (+90.1 ... +180 °C)
±1,5 °C (+180.1 ... +230 °C)

±0,5 °C (-30… +70 °C)

±0,5 °C (-35 ... +55 °C)

±0,5 °C (-35 ... +55 °C)
±0,3 °C (-40 ... +120 °C)

Auflösung

0,5 °C

0,5 °C

0,1 °C

0,1 °C (-50 ... +199,9 °C)
1 °C (restl. Messbereich)

0,01 pH
0,1 °C

0,1 °C

0,1 °C

0,5 %TPM
0,5 °C

0,1 °C (-19,9 ... +199,9 °C)
1 °C (restl. Messbereich)

0,1 °C

0,1 °C

0,1 °C
0,1 °C


